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d dawna juz nic nie pisalem
o Nowym Swiecie, bo od stro-
ny gastronomicznej nie dzie-

je sie tu dobrze. Postepuje

agresywna ofensywaknajp sie-
clowych, ktére jako jedyne moga
da¢ sobie rade z zupelnie juz spe-
kulanckimi cenami najmu lokali.
A rozmaitymi Coffee Heavenami,
Costami czy Sphinksami zajmowag
sie nie mam zamiaru. W dodatku
znikaja szyldy, ktéore przez lata zda-
zyly juzrozkochaé w sobie warszaw-
ska publiczno$é. Na miejscu piek-
nej Republiki Latiny mamy jakis pla-
stikowy bank, zamiast pionierskie-
goModuloranaplacu Trzech Krzy-
zy pracuje sklep ze szmatami, prze-
statistnie¢ Montmartre, ana skrzy-
Zowaniu ze Swietokrzyska straszy
truchle kawiarni Nowy Swiat. Bra-
kuje tylko, by podal sie do dymisji
barmleczny Familijny, ktory oczy-
wiscle mocno kole w oczy zwolen-
nikéw nowych stosunkéw w naszych
sferach restauracyjnych. Tutaj
ostrzegam, ze gdyby komukolwiek
przyszla ochota zamierzyé sie na
Familijny, to bedzie mialze mna do

czynienia. Whrew mikrym wymia-
rom fotografii znajdujacej sie obok
tego felietonu mase mam solidna,
cos okolo 160 kg zywej wagi przy
wzroscie 198 cm, i nie omieszkam
atutow tych wykorzystaé w przy-
padku zagrozenia ostatniego w oko-
licy bastionu ludowej warszawskiej
gastronomii.

Bierhalle to tez sieciéwkaipew-
nie bym tu sie nie zaplatal, gdyby
nie intrygujaca drewniana weran-
da, ktéra pobudowano na podwér-
ku od tylu. W przeciwienstwie do
ciasne] sali glownej jest tutaj prze-
strzennie, jasno i bardzo w guscie
hal teatrzykéw ogrodkowych, jakich
od polowy XIX wieku stawiano
w Srédmieéciu Warszawy bardzo
wiele. Plynace z glosnik6w rytmicz-
ne Heimatmelodien, dlugie drew-
niane stoly, domowe piwo podawa-
newogromnychlitrowych kuflach
itelewizory z relacjami zwydarzen
sportowych, daja ztudzenie przenie-
sieniasig do ktorej$ z peryferyjnych
dzielnic Berlina. [ takjak tam lepiej
w Bierhalle pi¢, niz jesé. Nie jestem
wielkim smakoszem browaréw, aje
daje slowo, Ze uleglemn wdziekowi 7y-
wego, niepasteryzowanego piwamar-
cowego serwowanego w zgrabnych
pekatych kufelkach (0,41-8 z1). Nie-
stety, po opréznieniu kilku szklanic
organizm w sposob naturalny doma-
ga sie porcji walowki. I tutaj zaczy-
naja sie schody. Na pewno nie nale-
zy zamawiac golonki rzekomo z pie-
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ca (100 ¢-5,49 z1), a w rzeczywisto-
scipodgrzanej w glebokim thuszezu.
Jest bardziej wysuszona niz chrup-
ka i zupelnie pozbawiona smaku.
Ostroznie podchodzcie tez do sa-
tatki ziemniaczanej (7,99 z1) przy-
pominajace] kartoflang pulpe, sta-
nowczo zbyt intensywnie rozbite-
go sznycla cielecego (39,99 z1), sa-
fatki cezar (24,99 z1) oraz falszywych
pielmieni, ktére w istocie $3 ZWYy-
klymi pierogami (25,99 zl). Alejuz
swinski gulasz ze spatzlami (28,99
zl) wart jest grzechu. W oryginale
przyrzadzony bylby z wolowiny,
proponuje jednak nie narzekaé po-
nad miare. Porcje migsa sa mieciut-
kieiliczne, a duze kawalki papryki

oraz piwo dodajg potrawie sznytu.
Podobnie $wietnie prezentuje sie
zestaw grillowanych kielbasek ba-
warskich (34,99 z1), przy ktérych
blasku nabrala nawet nasza poczei-
wina, paréwkowa z wody. Smaczna
Jesttez smazonaXkaszanka (17,99 z})
oraz.zupy. Mnie najbardziej przy-
padla do gustu delikatna, zabielana
ogérkowa (14,55 z1), swoja klase mia-
Iy takze zupa gulaszowa (14,55 zl)
oraz chowder z mulami, ziemnia-
kamiiskwarkami z boczku (14,50
z). Oléniewajaca gwiazda stotu oka-
zal sig zaé autentyczny matjas (19,99
zl)podany ze $mietana i gotowany-
miziemniakami. Zazwyczaj matja-
saminazywamy $ledzie nieokreslo-

| nej odmiany sprzedawane w skle-
| pach pod etykieta i la matjas”™. To
nieprzyjemne naduzycie, ho mat-
jasem jest wylacznie $ledz prawi-
czek z wiosennych lawic przemie-
rzajacych Morze Polnocne. Taka ryb-
ka majedwabista tuszke, tlustawe,
lekko blyszezace, pelne smaku mie-
soinietrudno sie od niej uzaleznié.
Wraz z marcowym piwkiem stano-
wikompozycje absolutnie idealna.
Inne zamoéwienia w Bierhalle skla-
dajcie juz nawlasna odpowiedzial-
nos¢.

2 Bierhalle, ul. Nowy Swiat 64, tel.
0228276177, moina placié karta,
www hierholie.nl




